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C hères Consoeurs , chers Con-
frères, carissimi Amici, caris-

simi Ospiti, con grande piacere Vi 
informo che la parte organizzativa 
del 58° Grand Chapitre d’Italie, in 
programma a Verona dal 22 al 25 
ottobre prossimo, si è conclusa. 
È stato un lavoro impegnativo, ma 
entusiasmante. 
Nei quattro giorni della nostra 
Grande Festa siamo riusciti a inse-
rire eventi particolarmente legati al 
turismo, all’arte e alla cultura, senza 
scordarci, naturalmente, momenti 
di alta enogastronomia e di frater-
na, gioiosa convivialità.
Fare tutto questo a Verona è sta-
to esaltante. Lo ricordiamo ancora 
una volta: nel centro storico, a po-
chi passi dalla celeberrima Arena, 
c’è la Casa di Giulietta, la cui statua 
può ancora essere accarezzata… Il 
genio di William Shakespeare ha 
immortalato il suo amore per Ro-
meo. E dunque saremo in una cit-
tà anche per innamorati… che in 

riva all’Adige potranno godere di 
bellezze di grande valore storico e 
architettonico.
Per quanto ci riguarda come 
Gourmets, da ricordare che Ve-
rona è di certo la capitale del vino 
nel vasto territorio che è il Veneto. 
Qui si producono, soltanto per fare 
alcuni esempi, Bardolino, Bianco 
di Custoza, Lugana, Soave, Val-
policella, Ripasso, Amarone, Re-
cioto…: sono nomi conosciuti in 
tutto il mondo, e che il mondo ci 
invidia. E saranno proprio i vini 
che impreziosiranno i piatti di alta 
gastronomia che ci saranno servi-
ti nei repas/diners che faranno da 
cornice ai vari eventi turistici e isti-
tuzionali.
La regale Cerimonia delle Intro-
nizzazioni si celebrerà nella stu-
penda Sala Maffeiana del Teatro 
Filarmonico. 
Per la Cena di Gala saremo al 
Monteleone21, la nuova straordi-
naria sede della Cantina Masi.

Che dire di più? Vi aspettiamo a 
braccia aperte Rôtisseurs, Amici e 
Ospiti. Insieme trascorreremo un 
weekend indimenticabile in quella 
che anche l’UNESCO ha procla-
mato patrimonio dell’umanità.

Roberto Zanghi
Bailli Délégué d’Italie
Conseiller Magistral Paris
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Benvenuti a Verona
Incorniciata dalle dolci colline della Valpolicella e attraversata dal maestoso 
fiume Adige, Verona è una città che incanta con la sua combinazione di storia, 
arte e fascino senza tempo. 

C elebre in tutto il mondo per 
la sua Arena, l’imponente 

anfiteatro romano che ogni estate 
ospita spettacoli di opera e concer-
ti, la città offre un patrimonio arti-
stico unico, testimone di millenni 
di cultura.
Passeggiando tra le sue vie, è pos-
sibile ammirare piazze eleganti e 
palazzi nobiliari: Piazza delle Erbe, 
con i suoi mercati colorati, e Piazza 
dei Signori, circondata da archi-
tetture gotiche e rinascimentali, 
raccontano il cuore pulsante della 
città. Non lontano, il celebre bal-
cone di Giulietta richiama la storia 
d’amore più famosa della lettera-
tura, mentre le chiese come San 
Zeno Maggiore e Santa Anastasia 
custodiscono straordinari affreschi 
e capolavori d’arte sacra.
Ma Verona non è solo storia e cul-
tura: è anche terra di eccellenze 

enogastronomiche. Le colline della 
Valpolicella e del Soave sono pun-
teggiate da borghi medievali, ca-
stelli e ville storiche, dove è possi-
bile immergersi nella storia e nella 
tradizione locale. I paesaggi pitto-
reschi, tra vigneti e uliveti, offro-
no cornici ideali per degustazioni 
di vini e prodotti tipici, regalando 
esperienze indimenticabili a chi 
ama l’arte, la cultura e il buon cibo.
A pochi chilometri dalla città si apre 
inoltre lo straordinario scenario del 
Lago di Garda, il più grande lago 
italiano, celebre per i suoi paesaggi 
suggestivi, il clima mite e i carat-
teristici borghi affacciati sull’acqua. 
Tra questi spicca Lazise, elegante 
cittadina medievale circondata da 
antiche mura scaligere e animata 
da un vivace lungolago. Con il suo 
porto pittoresco, le piazze affaccia-
te sul lago e l’atmosfera rilassata, 

Lazise rappresenta una perfetta sin-
tesi tra storia, ospitalità e bellezza 
naturale. Il territorio gardesano è 
inoltre rinomato per la produzio-
ne di olio extravergine d’oliva, vini 
locali e specialità gastronomiche 
che raccontano la tradizione del 
Veneto e del lago. Le sue atmosfere 
uniche, tra acqua, colline e vigneti, 
offrono una cornice ideale per mo-
menti di incontro, convivialità e 
scoperta del territorio. I saluti fina-
li si terranno, dunque, a Lazise,… 
Verona è la cornice perfetta per il 
nostro chapitre, all’insegna dell’e-
nogastronomia, dell’arte e dell’a-
micizia; una città dove arte, storia e 
sapori si incontrano, offrendo a vi-
sitatori e ospiti un’esperienza uni-
ca, capace di stimolare tutti i sensi e 
lasciare un ricordo indelebile.



L a sua posizione strategica è 
uno dei suoi grandi punti di 

forza: inserito nel cuore della città, 
l’hotel permette di raggiungere a 
piedi luoghi iconici come l’Are-
na di Verona, Piazza delle Erbe, 
Casa di Giulietta e le vivaci vie 
dello shopping. Al contempo, la 
struttura è facilmente accessibile 
per chi arriva in auto privata o per 
gli spostamenti con i bus turisti-

ci, grazie ai comodi collegamen-
ti stradali e alle aree dedicate alle 
soste nelle immediate vicinanze.
L’hotel dispone di parcheggio 
privato a pagamento accessibile 
direttamente dall’hotel; è presen-
te anche una stazione di ricarica 
per auto elettriche.
L’accoglienza di Hotel Giberti 
unisce ospitalità veronese, design 
moderno e servizi di alto livello: 

camere spaziose e luminose, spazi 
comuni raffinati e un servizio at-
tento che rende ogni soggiorno 
piacevole e rilassante. 
Al mattino, una ricca colazione 
continentale offre energie fresche 
per esplorare la città, mentre il 
personale sarà sempre disponibile 
a consigliare itinerari e ristoranti 
nei dintorni.

Hotel Giberti & Spa       
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Nel centro pulsante di Verona, a pochi passi dalle sue principali attrazioni artistiche e 
culturali, sorge l’elegante Hotel Giberti****: una scelta perfetta che combina stile, confort e 
massima comodità.

Indirizzo: Via Gian Matteo Giberti, 7, 37122 Verona (VR)

Chaîne des Rôtisseurs

Servizi pensati per il tuo benessere

•	Reception 24/7 e personale multilingue

•	Wi Fi gratuito ad alta velocità in tutta la struttura

•	Sala colazione luminosa con ricca offerta internazionale

•	Bar & lounge per momenti di relax

•	Sala meeting e business corner attrezzati

•	Concierge & assistenza per tour, ristoranti e attività

•	Parcheggio interno al costo di euro 22,00 a notte e 

parcheggi convenzionati nelle vicinanze

•	Servizio lavanderia e stiratura



I punti forti della SPA

•	Percorso benessere completo: 

area sauna, bagno turco e docce 

emozionali, per un viaggio 

attraverso calore, vapore e aromi 

che favorisce il rilassamento, la 

detossinazione e il riequilibrio 

psicofisico.

•	Area relax: comode zone di riposo 

dove distendersi tra un trattamento 

e l’altro, accompagnati da luci 

soffuse e musica rilassante.

•	Trattamenti personalizzati: 

massaggi terapeutici, trattamenti 

viso e corpo eseguiti da personale 

esperto, pensati per rispondere alle 

esigenze di ogni ospite, dal sollievo 

dalla tensione allo stress quotidiano 

alla semplice coccola di benessere.

•	Prodotti di alta qualità: cosmetici 

e oli naturali selezionati per la 

loro efficacia, che trasformano 

ogni trattamento in un’esperienza 

sensoriale di valore.
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L’hotel dispone di una palestra/fitness room gratuita per gli ospiti dai 16 anni in su ed 
aperta dalle 06:00 alle 23:00 dotata di macchine Technogym (tapis roulant, bike, ellittica) 
oltre a panca, pesi e attrezzi per lo Stretching. 

La SPA dell’hotel è pensata per chi desidera ritagliarsi un momento di puro benessere dopo 
una giornata di visite, incontri o eventi enogastronomici.
Varcando la soglia dell’area benessere, vi accoglie un ambiente raffinato e intimo, dove la 
cura dei dettagli si combina con un’atmosfera serena e rilassante. Gli spazi sono studiati 
per offrire un’esperienza sensoriale completa, ideale per ricaricare corpo e mente.
Accesso alla SPA su prenotazione e a pagamento dalle ore 08:00 alle ore 21:00 per massimo 4 persone dai 16 anni in su.

Hotel Giberti & Spa       



L’hotel si trova all’interno della 
ZTL di Verona, quindi l’accesso in 
auto è consentito solo ai veicoli 
autorizzati (ospiti dell’hotel o mezzi 
con permesso). Rivolgiti sempre 
alla reception dell’Hotel Giberti per 
ottenere l’autorizzazione preventiva, 
che permetterà di transitare senza 
incorrere in sanzioni.

Se vuoi prenotare il posto auto ci 
dovrai indicare modello e targa 
dell’auto. Il parcheggio è coperto e 
riservato, con posti limitati. Altezza 
massima del garage: circa 2 metri.
La ricarica per auto elettriche è 
disponibile su prenotazione.
All’arrivo, recati in reception per 
registrare il veicolo. Il permesso 
ZTL sarà comunicato in tempo reale 
alla Polizia Locale per evitare multe 
automatiche.
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Proponiamo in hotel le camere Deluxe con pernottamento minimo di 2 notti. Tariffe scontate dalla terza notte

Deluxe Room
Eleganza e dettagli

Progettata con grande attenzione ai det-
tagli, la stanza è caratterizzata da pavi-
menti in parquet, boiserie reinterpretate 
in chiave moderna e tonalità calde che 
spaziano dal tortora al cacao, arricchite 
da tocchi vinaccia e porpora che richia-
mano l’eleganza della città scaligera. 

Le camere Deluxe sono spaziose e lu-
minose, arredate con letti extra-large 
e dotate di ogni comfort: aria condi-
zionata autonoma, TV LCD con ca-
nali satellitari, Wi-Fi gratuito, minibar 
insonorizzato, cassaforte elettronica e 
bollitore con selezione di tè e caffè. Al-
cune sistemazioni includono anche una 
piacevole area salotto con poltrone. 

Il bagno, rifinito in pregiato marmo 
portoghese “Rosa Portugal”, rappre-
senta uno degli elementi distintivi della 
camera: gli ospiti possono trovare una 
vasca Jacuzzi oppure un’ampia doccia 
walk-in con cascata d’acqua, oltre a set 
di cortesia, asciugacapelli professionale 
e morbidi accessori da bagno

Indicazioni per accedere al 
parcheggio in ZTL

Hotel Giberti & Spa       



Questo boutique hotel quattro 
stelle combina design contempora-
neo e charme storico, con arredi dal 
carattere raffinato che richiamano 
l’arte, la lirica e l’atmosfera vibrante 
della città di Romeo e Giulietta. 
Hotel Indigo Verona non è soltanto 
un luogo di soggiorno elegante nel 
cuore della città: è un vero e proprio 
piccolo museo diffuso, dove l’arte 
vive e dialoga con l’ospitalità. 
Fin dal tuo arrivo sarai accolto da 
un’atmosfera unica, dove le opere 
d’arte fanno da cornice agli spazi co-
muni, trasformando ogni ambiente 
in un’esperienza visiva e sensoriale. 
Il progetto di restyling dell’hotel 
ha valorizzato questa caratteristica 
unica, integrando capolavori di arte 
moderna e contemporanea con la 
raffinata architettura storica dell’e-
dificio. 
Passeggiando attraverso la lobby, il 
giardino interno e gli spazi comu-
ni scoprirai opere di artisti italiani e 
internazionali di grande prestigio, 

come Guglielmo Ciardi, Domeni-
co Brusasorci, Luciano Minguzzi, 
Giacomo Manzù, Richard Hess, 
Guido Cadorin, Felice Toreli e Ar-
naldo Pomodoro. Tra questi spicca, 
ad esempio, l’imponente scultura 
“Disco in forma di rosa del deserto” 
di Arnaldo Pomodoro, che accoglie 
gli ospiti con ele-
ganza e originalità. 
Questa ricca col-
lezione d’arte ren-
de l’Hotel Indigo 
Verona molto più 
di un hotel: è un 
luogo dove cultu-
ra, design e ospita-
lità si intrecciano, 
offrendo agli ospiti 
un soggiorno raffi-
nato che celebra la 
bellezza in tutte le 
sue forme. 
Gli spazi comuni accolgono gli 
ospiti con L’Arya Bar & Mixology, 
luogo perfetto per un aperitivo cre-

ativo o un cocktail serale, e un giar-
dino interno e un patio elegante, 
perfetti per momenti di relax. 
Pur essendo vicino al cuore sto-
rico di Verona, l’hotel mantiene 
un’atmosfera tranquilla e riservata, 
ideale per rilassarsi dopo una gior-
nata di esplorazioni. La struttura è 

facilmente raggiun-
gibile sia a piedi che 
con i mezzi pubblici, 
con parcheggi e col-
legamenti comodi 
per chi arriva in auto 
o in treno. A circa 20 
metri dall’ingresso si 
trova un parcheggio 
coperto e sorvegliato 
(Garage Italia T+39 
045 8006312), dove è 
possibile lasciare l’auto 
in sicurezza durante 

il soggiorno. Di fronte all’hotel è 
anche disponibile una zona di sosta 
breve per scaricare bagagli o fare il 
check in. 

Hotel Indigo Verona    
Grand Hotel des Arts
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Hotel Indigo è un boutique hotel dal carattere unico nel cuore di Verona.
Situato in una posizione strategica e privilegiata a pochi passi dalle principali attrazioni 
della città — tra cui l’Arena, Piazza Bra e la stazione ferroviaria di Verona Porta Nuova — 
l’Hotel Indigo Verona – Grand Hotel des Arts è il luogo ideale per vivere Verona in modo 
autentico, elegante e indimenticabile. 

Indirizzo: Corso Porta Nuova, 105, 37122 Verona (VR)

Chaîne des Rôtisseurs

Gli spazi espositivi sono 
studiati come un percorso 

artistico, invitando gli 
ospiti a scoprire opere 

selezionate mentre 
si godono il comfort 
dell’hotel: dalla hall 

alla sala colazioni, dal 
giardino interno alle 

aree lounge, ogni angolo 
racconta una storia e 
stimola la curiosità.



Servizi principali dell’hotel
•	Reception 24 ore su 24 con personale multilingue e 

concierge dedicato. 
•	Wi Fi gratuito ad alta velocità in tutta la struttura e 

nelle camere. 
•	Colazione a buffet servita ogni mattina in sala dedicata, 

con opzioni dolci e salate. 
•	Arya Bar & Mixology – bar lounge elegante per 

cocktail, aperitivi o snack durante il giorno (aperto fino 
a sera). 

•	Giardino interno e terrazza solarium: spazi tranquilli 
per rilassarsi, gustare un drink o semplicemente 
godersi l’atmosfera. 

Servizi utili per il soggiorno
•	Servizio facchinaggio, deposito bagagli e lavanderia/

lavaggio a secco su richiesta. 
•	Business corner con computer e stampante e sale 

meeting modulabili per eventi, conferenze o riunioni. 
•	Servizi aggiuntivi come check in anticipato e check out 

posticipato, fast check out e servizio in camera. 
•	giornali e riviste disponibili nella hall dell’hotel.

Relax e tempo libero
•	Spazi per il tempo libero come sala TV, solarium con 

ombrelloni e lettini. 

Extra accoglienti
•	L’hotel è pet friendly (con supplemento e limitazioni), 

quindi sono ammessi cani e gatti. 
•	Disponibilità di camere accessibili e servizi dedicati agli 

ospiti con disabilità. 
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Hotel Indigo Verona    
Grand Hotel des Arts
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Hotel Indigo Verona     

Standard Room
ideale per la singola occupazione
Le camere Standard offrono un ambiente 
elegante e rilassante, perfetto per chi desidera 
un soggiorno confortevole nel cuore di 
Verona. Ogni camera è arredata con dettagli 
cromatici ispirati alla ricca scena artistica 
locale, materiali di qualità e tessuti pregiati, 
per un ambiente accogliente e moderno.

Premium Room
Spazio e Design Raffinato
Le Premium Room offrono uno spazio 
leggermente più ampio e un’atmosfera 
ancora più curata nei dettagli, ideali per una 
doppia occupazione o per soggiorni più 
lunghi. Ogni stanza è un perfetto equilibrio 
tra funzionalità ed estetica, con tocchi di 
design che richiamano la storia artistica 
veronese.

Suite
Lusso, Spazio e Personalità
Le Suite sono ambienti spaziosi e raffinati, 
con zone giorno separate e arredi di grande 
fascino. Sono ideali per coppie in cerca di 
romanticismo, famiglie o ospiti business 
che richiedono comfort extra.

Esse offrono:
•	 Zona giorno separata con area relax

•	 Possibilità di terrazza o vista panoramica su 

Verona

•	 Dettagli di design su misura e comfort premium

•	 Servizi esclusivi su richiesta

Corso Porta Nuova, 105, 37122 Verona VR

Le camere dell’hotel offrono comfort moderni con attenzione ai dettagli. Ogni stanza è un’oasi di tranquillità…. 
firmata Hotel Indigo. Indipendentemente dalla tipologia scelta, tutte le camere dell’Hotel Indigo offrono:

Pernottamento minimo di 2 notti. Tariffe scontate per estensioni dalla terza notte.

•	 Aria condizionata
•	 Cassaforte digitale
•	 Linea cortesia premium nel bagno
•	 Connessione WiFi gratuita ad alta 

velocità

•	 Smart TV con accesso streaming
•	 Bollitore con selezione di tè e caffè
•	 Minibar
•	 Ampi spazi di lavoro o relax.

•	 Bagno privato con set di cortesia, 
doccia e asciugacapelli. Vasca su 
richiesta.

•	 Letto confortevole con materasso di 
alta qualità
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Q ui non si viene semplice-
mente a mangiare, ma a vi-

vere un’esperienza. L’atmosfera è 
calda, elegante e avvolgente, quasi 
teatrale, perfettamente in sintonia 
con la magia dell’Arena che la sera 
illumina la città. Tra luci soffuse e 
dettagli curati, il ristorante racconta 

una storia di famiglia che affonda le 
radici negli anni ’60, trasformandosi 
nel tempo in una tappa imprescindi-
bile per chi cerca la vera cucina vero-
nese. La proposta gastronomica è un 
omaggio al territorio: piatti autentici, 
ricchi e raffinati, ispirati alle ricette 
di una volta, quelle “della mamma e 
della nonna”, ma reinterpretate con 

eleganza e creatività. Ogni portata è 
pensata per conquistare prima gli oc-
chi e poi il palato. A rendere l’espe-
rienza ancora più memorabile contri-
buisce una straordinaria carta dei vini.
E nelle sere d’estate, quando l’opera 
risuona nell’Arena, la trattoria pro-
lunga la sua magia fino a notte fon-

da, accogliendo spettatori e artisti in 
un’atmosfera unica, dove non è raro 
cenare accanto a grandi nomi dello 
spettacolo. 
In occasione della serata esclusiva 
riservata ai soci della Chaîne des 
Rôtisseurs, l’esperienza si arricchi-
sce di elementi unici e spettaco-
lari con il canto d’opera dal vivo, 

un omaggio alla grande tradizione 
lirica veronese. Tre Marchetti non è 
solo un ristorante: è un viaggio nei 
sapori, nella cultura e nell’elegan-
za più autentica di Verona, capace 
– in occasioni speciali come questa 
– di trasformarsi in un vero e pro-
prio spettacolo sensoriale.

Chaîne des Rôtisseurs

Cena di benvenuto alla trattoria Tre Marchetti – Cena d’opera
Nel cuore pulsante di Verona, a pochi passi dalla maestosa Arena, si nasconde un luogo dove 
la tradizione culinaria diventa emozione: Trattoria Tre Marchetti. 

Giovedì 22 ottobre
Ore 19:00
Cena di benvenuto al ristorante 
Tre Marchetti 
• Incontro direttamente in 
ristorante, situato a circa 12 minuti a 
piedi dagli hotel proposti.
• Rientro indipendente in hotel a 
fine cena.
Dress-code: elegante con insegne
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Indirizzo: Via Tre Marchetti, 19 - Verona. Telefono: +39 045 803 0463
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TOUR 1 della mattina - Verona monumentale con  Piazza Bra, 
Arena, Castelvecchio, Ponte Scaligero, Porta 
Borsari, Piazza delle Erbe.

P artendo da Piazza Bra, il cuo-
re elegante di Verona, si viene 

subito accolti dall’atmosfera vivace 
della città. Circondata da palazzi sto-
rici, caffè e giardini, la piazza è domi-
nata dalla maestosa Arena di Verona, 
uno degli anfiteatri romani meglio 
conservati al mondo. Costruita nel 
I secolo d.C., l’Arena è ancora oggi 
utilizzata per spettacoli e opere liri-
che, simbolo della tradizione cultura-
le veronese. Visita interna dell’Arena.
Da qui si prosegue verso Castelvec-
chio, imponente fortezza medievale 
fatta costruire dalla famiglia Scala nel 

XIV secolo. Il castello racconta il pe-
riodo signorile della città attraverso le 
sue mura merlate, i cortili e il celebre 
museo che custodisce opere d’arte e 
reperti storici.
Accanto al castello si attraversa il 
suggestivo Ponte Scaligero, elegante 
ponte fortificato in mattoni rossi che 
si affaccia sul fiume Adige. Da qui si 
gode uno dei panorami più belli del-
la città, con viste sul centro storico e 
sulle colline circostanti.
Continuando la passeggiata si rag-
giunge Porta Borsari, antica por-
ta romana che costituiva uno degli 

ingressi principali alla città. La sua 
facciata in pietra bianca testimonia 
l’importanza di Verona già in epoca 
imperiale e introduce al decumano 
massimo dell’antica città romana.
L’itinerario si conclude nella splendi-
da Piazza delle Erbe, da sempre cen-
tro commerciale e sociale di Verona. 
Circondata da case affrescate, torri 
medievali e storici palazzi, la piazza 
conserva ancora oggi il fascino del 
mercato antico ed è uno dei luoghi 
più caratteristici e animati della città.
Il tour termina al ristorante Grep-
pia per chi ha aderito al pranzo.

Venerdì 23 ottobre
Ore 9:30 Tour AM
Durata = 3 ore circa
Piazza Bra, Arena, 
Castelvecchio, Ponte Scaligero, 
Porta Borsari, Piazza delle Erbe.
• Incontro negli hotels proposti e 
partenza a piedi per il tour con le 
nostre guide.
Dress-code: casual
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G reppia è uno storico risto-
rante nel cuore di Verona, 

situato in Vicolo Samaritana, a 
pochi passi da Piazza delle Erbe e 
dall’Arena. Nato come antica oste-
ria legata alle stalle delle carrozze 
ottocentesche — il nome “Greppia” 

deriva infatti dalla mangiatoia dei 
cavalli — oggi rappresenta uno dei 
punti di riferimento della cucina 
tipica veronese.
Il locale, elegante e accoglien-
te, propone piatti della tradizione 
veneta e veronese preparati con 

grande attenzione alla qualità e alla 
stagionalità: pasta fresca fatta in 
casa, bolliti con pearà, baccalà alla 
vicentina, sopressa veronese e spe-
cialità di carne e pesce. La cantina 
offre oltre 300 etichette, con par-
ticolare attenzione ai vini del ter-
ritorio, biodinamici e naturali. Dal 
2014 il ristorante è riconosciuto tra 
i “Ristoranti Tipici” e dal 2017 
tra i “Ristoranti Storici” del Co-
mune di Verona, per il contributo 
alla valorizzazione della tradizione 
gastronomica scaligera. 

Chaîne des Rôtisseurs

Pranzo al ristorante Greppia
Il pranzo è proposto sia a chi partecipa ai tours che agli altri ospiti provenienti dall’hotel in ristorante

Venerdì 23 ottobre
Ore 12:30
Pranzo al ristorante Greppia 

•Il tour della mattina terminerà in 

ristorante e quello del pomeriggio 

ripartirà dal ristorante.

Dress-code: casual

12

Indirizzo: Vicolo Samaritana, 3 – Verona. Telefono: 045 800 4577
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TOUR 2 del pomeriggio: Verona Medievale e romantica con 

Casa di Giulietta, Piazza dei Signori, Arche 
Scaligere, Ponte Pietra

L’ incontro per l’inizio del tour 
è al ristorante Greppia. La 

prima tappa è alla Casa di Giu-
lietta, luogo legato alla romanti-
ca leggenda di Romeo e Giulietta 
resa immortale da Shakespeare. Il 
famoso balcone attira visitatori da 
tutto il mondo e rappresenta uno 
dei simboli più conosciuti di Vero-
na. Visita interna.
La passeggiata continua verso 
Piazza dei Signori, elegante piaz-

za medievale circondata da palazzi 
storici che un tempo ospitavano il 
potere politico della città. Al centro 
si trova la statua di Dante Alighieri, 
che soggiornò a Verona durante il 
suo esilio.
Accanto alla piazza si trovano le 
monumentali Arche Scaligere, raf-
finato complesso funerario gotico 
della famiglia Della Scala, signori 
di Verona nel Medioevo. Le arche, 
riccamente decorate, rappresenta-

no uno dei più importanti esempi 
di arte gotica in Italia.
L’itinerario termina presso il sug-
gestivo Ponte Pietra, il ponte più 
antico della città, costruito in epo-
ca romana sul fiume Adige. Da qui 
si può ammirare uno splendido 
panorama sul centro storico e sulle 
colline veronesi, perfetta conclu-
sione di una passeggiata tra storia, 
arte e romanticismo

Venerdì 23 ottobre
Ore 14:30 Tour PM
Durata= 2 ore circa
Casa di Giulietta, Piazza dei 
Signori, Arche Scaligere, Ponte 
Pietra
• Incontro al ristorante Greppia 
in Vicolo Samaritana, 3 Verona. 
Telefono: 045 800 4577.
Dress-code: casual

13
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N el cuore più romantico di 
Verona, tra affreschi senza 

tempo e atmosfere rinascimentali, 
Palazzo Verità Poeta si trasforma 
nel palcoscenico perfetto per una 
cena ispirata alla più celebre storia 
d’amore di sempre: quella di Ro-
meo e Giulietta. La cena si svilup-
pa come un vero racconto teatrale. 
Le portate, eleganti e raffinate, si 
ispirano ai sapori del territorio ve-
neto, reinterpretati con creatività 
per richiamare questa grande storia 
d’amore: piatti delicati e armoniosi 
evocano l’innocenza dell’incontro, 
mentre sapori più intensi e decisi 

accompagnano la tensione e il de-
stino ineluttabile degli amanti.
Durante la serata saranno proposti 
alcuni momenti della famosa tra-
gedia che coinvolgeranno gli ospiti 
in un’esperienza immersiva. 
Il gran finale è un omaggio al sa-
crificio e all’eternità dell’amore ac-
compagnato da un brindisi sotto le 
stelle nel cortile del palazzo. Chi lo 
desidera potrà indossare un costu-
me di epoca tardo medievale-pri-
mo Rinascimento italiano (acqui-
stabile online su diversi siti) oppure 
un abito elegante con insegne.

I vini della serata saranno offerti dai confrères
Michael e Ann Marie Contarini Procino del Bailliage di Venezia 
che festeggiano così la loro interminabile storia d’amore.

Aperitivo e cena a tema Romeo & Giulietta
a Palazzo Verità Poeta

Venerdì 23 ottobre
Ore 19:00
Cena a Palazzo Verità Poeta 
•Incontro direttamente al Palazzo, 
situato a circa 8 minuti a piedi dagli 
hotel proposti.
•Rientro indipendente in hotel a 
fine cena.
Dress-code: abito di epoca 
tardo medioevale-primo 
rinascimento italiano o abito 
elegante con insegne

14

Indirizzo: Vicolo San Silvestro, 6 - Verona.
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L a Sala Maffeiana di Verona è 
uno degli ambienti più ele-

ganti e suggestivi della città, situata 
all’interno del Teatro Filarmonico. 
Caratterizzata da un’atmosfera 
raffinata, con decorazioni classi-
che, stucchi e un’illuminazione 
calda e avvolgente, rappresenta 
una cornice ideale per eventi di 
alto profilo culturale e istituzio-

nale. L’ambiente, raccolto ma al 
tempo stesso solenne, unisce il 
fascino della tradizione veronese 
a un’eleganza senza tempo, ren-
dendolo particolarmente adatto a 
cerimonie esclusive.
In questo prestigioso contesto si 
svolgerà la cerimonia delle in-
tronizzazioni della Chaîne des 
Rôtisseurs.

Si invitano gli interessati a comunicare il proprio interesse 
a partecipare alla cerimonia in qualità di spettatori o 
accompagnatori di un intronizzando. Si segnala che 
verrà data priorità agli intronizzandi, ciascuno con 
un accompagnatore. I posti disponibili per il pubblico 
saranno assegnati successivamente, fino a esaurimento 
della capienza.

Chaîne des Rôtisseurs

Cerimonia delle intronizzazioni
nella Sala Maffeiana

del Teatro Filarmonico di Verona

Sabato 24 ottobre
Ore 10:00
Cerimonia delle intronizzazioni
nella Sala Maffeiana 
•Incontro direttamente alla sala 
Maffeiana che dista circa 10 minuti 
a piedi dagli hotel proposti.
Dress-code: elegante con 
insegne

15

Indirizzo: Via Roma, 1/F, 37121 Verona VR
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Pranzo alla trattoria Al Bersagliere

A l termine della Cerimonia 
delle Intronizzazioni, è pro-

posto un pranzo presso la Trattoria 
Al Bersagliere che si trova a circa 
10 minuti a piedi dalla Sala Maf-
feiana. Insieme ai nostri assistenti 
gli ospiti raggiungeranno a piedi 
il ristorante. Si tratta di una storica 
trattoria nel centro di Verona, nel 
caratteristico quartiere dei Filip-
pini, a pochi passi da Piazza Brà e 
dall’Arena. Nata come locanda nel 

1927 e gestita dalla famiglia Ram-
poni dal 1990, rappresenta uno dei 
locali simbolo della tradizione ga-
stronomica veronese. L’ambiente è 
caldo, autentico e ricco di fascino: 
tre salette arredate con cimeli sto-
rici, fotografie, strumenti musicali, 
oggetti da collezione e perfino fos-
sili antichissimi creano un’atmosfera 
unica e conviviale. Fiore all’occhiel-
lo del locale è la suggestiva cantina 
del 1200, visitabile dagli ospiti, con 

una ricca selezione di vini italiani. 
La cucina propone i grandi classici 
della tradizione veronese e veneta, 
preparati con cura e rispetto delle 
ricette storiche. Il locale è apprezza-
to sia dai veronesi sia dai visitatori 
che desiderano vivere un’esperienza 
autentica della cucina scaligera.

Sabato 24 ottobre
Ore 13:00 circa
Pranzo alla trattoria Al 
Bersagliere
• Incontro in ristorante 
raggiungibile a piedi dalla Sala 
Maffeiana o dagli hotels.
• Al termine del pranzo rientro 
indipendente in hotel.
Dress-code: elegante con insegne
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Indirizzo: Via Dietro Pallone, 1 – Verona. Telefono: +39 045 800 4824
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Aperitivo e cena di gala
a Monteleone21 – Masi

Gli interni si distinguono per una 
progettazione architettonica con-
temporanea, dove luce naturale, 
materiali locali e linee pulite crea-
no un equilibrio tra eleganza e fun-
zionalità. Ogni dettaglio è pensato 
per mettere al centro l’esperienza 
dell’ospite, favorendo un’immer-
sione totale nell’atmosfera della te-
nuta e per valorizzare l’esperienza 
enogastronomica. Il paesaggio vi-
tivinicolo diventa parte integrante 
della scenografia, rafforzando il le-
game tra luogo e prodotto. Le am-
pie vetrate e gli affacci sul vigneto 
dell’agorà, l’ampia “piazza” centra-
le, amplificano questa connessione, 
rendendo lo spazio particolarmen-
te suggestivo.

In questo contesto si inserisce l’im-
portanza dell’azienda Masi, realtà 
di riferimento nel panorama eno-
logico italiano e internazionale .
Masi è riconosciuta come leader 
nella produzione dell’Amarone con 
una particolare attenzione alla va-
lorizzazione delle tecniche storiche 
della Valpolicella, come l’appassi-
mento delle uve, reinterpretate in 
chiave moderna.
La filosofia aziendale si fonda su ri-
cerca, qualità e forte identità terri-
toriale, elementi che hanno contri-
buito a costruire una reputazione 
solida e distintiva nel mondo del 
vino di alta gamma. La produzio-
ne riflette un equilibrio tra radici 
culturali e sperimentazione, man-
tenendo sempre uno standard qua-

17

Sabato 24 ottobre
Ore 19:00  circa
Aperitivo e cena di gala a 
Monteleone21 – Masi.
È disponibile un servizio transfer 
da hotel Giberti e Hotel Indigo 
con bus GT e nostri assistenti con 
partenza verso le ore 18:30. Il transfer 
deve essere prenotato e pagato 
anticipatamente. È anche possibile 
raggiungere la location con la propria 
auto. Sono disponibili parcheggi 
gratuiti nell’area esterna.
Dress-code: Abito scuro e 
cravatta nera con insegne

Monteleone21,la nuova sede di Masi e polo enoturistico della Valpolicella, 
rappresenta un’evoluzione significativa nel modo di vivere l’esperienza 
enogastronomica. Non si tratta soltanto di uno spazio dedicato all’ospitalità, ma di 
un ambiente concepito per raccontare il territorio e la cultura del vino attraverso un 
linguaggio contemporaneo, essenziale e altamente curato.

Indirizzo: Via Monteleone, 21 - Sant'Ambrogio di Valpolicella VR Telefono: +39 045 683 2532



litativo elevato e riconoscibile.
L’executive chef è Vitangelo Gal-
luzzi, classe 1979, che eredita dalla 
madre, cuoca di grande talento, una 
profonda passione per la cucina. 
Dopo gli studi presso l’Istituto per 
i Servizi Alberghieri e della Risto-
razione “Angelo Berti” di Verona, 
intraprende un percorso professio-
nale ricco di esperienze significati-
ve, lavorando al fianco di rinomati 
maestri della cucina italiana e in-
ternazionale anche all’estero. Al ri-

entro in Italia consegue il titolo di 
Sommelier e nel 2010 inizia la sua 
collaborazione con Masi.
Dal 2016 cura la Masi Wine Ex-
perience , il progetto di ospitalità e 
cultura attraverso cui Masi accoglie 
gli ospiti nelle proprie tenute in 
Valpolicella. Qui, Vitangelo crea 
menù che celebrano l’eccellenza 
del territorio, reinterpretando la 
tradizione con creatività e rispet-
tando il ciclo naturale delle stagio-
ni e delle fasi viticole ed enologi-

che. I celebri vini Masi diventano 
parte integrante dell’esperienza 
gastronomica da lui proposta, sia 
come ingredienti che in abbina-
menti studiati per valorizzarne le 
sfumature più autentiche.
Il menu della serata sarà e accom-
pagnato da una selezione di vini di 
alta qualità delle cantine Masi, scelti 
per esaltare ogni portata e guidare 
gli ospiti in un percorso sensoriale 
armonico e raffinato.

18
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TOUR 3 degustazione in Valpolicella e pranzo dei saluti al Lago di Garda. 

Visita e degustazione Brunelli Wines

Incontro nella hall dell’hotel Gi-
berti e Indigo con le nostre guide 

e partenza in bus Gran Turismo 
per un viaggio comodo e pano-
ramico verso la Valpolicella e il 
Lago di Garda.
La prima tappa sarà all’azienda 
Brunelli Wines per una visita gui-
da che offrirà agli ospiti un’im-
mersione completa nella tradizio-
ne vitivinicola della Valpolicella 
classica.
È inclusa la visita dei vigneti con 
panoramica sul territorio, della 
cantina di vinificazione, del frut-
taio per l’appassimento delle uve, 
della bottaia di affinamento con 
illustrazione delle tecniche di viti-

coltura e vendemmia. Un raccon-
to autentico della filosofia pro-
duttiva della famiglia Brunelli, tra 
tradizione e identità territoriale.
Al termine della visita, sarà offerta 
una degustazione di una selezione 
rappresentativa dei vini della can-
tina (Valpolicella Classico, Val-
policella Ripasso, Amarone della 
Valpolicella Classico e Recioto 
della Valpolicella) accompagnata 
da piccoli assaggi locali.
La degustazione sarà guidata e ar-
ricchita da spiegazioni tecniche 
e narrative sui vini e sul metodo 
produttivo. A seguire partenza in 
direzione Lazise e pranzo al Risto-
rante Alla Grotta

Domenica 25 ottobre
Ore 9:30
TOUR 3 Degustazione in 

Valpolicella e pranzo dei saluti 

al Lago di Garda

• Al termine del pranzo rientro in 

hotel con bus GT.

Dress code: Smart casual

Domenica 25 ottobre.
Alle ore 09:30 è convocata 
l’Assemblea Ordinaria dei soci 
del Bailliage d’Italie presso la sala 
meeting dell’hotel Giberti.
Sono invitati tutti i soci del Bailliage 
d’Italie. L’ordine del giorno sarà 
comunicato successivamente.

19

Indirizzo: Via Cariano, 10 - San Pietro in Cariano VR

Chaîne des Rôtisseurs

Convocazione dell'assemblea dei soci
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Pranzo dei saluti 
al ristorante Alla Grotta sul Lago di Garda

Ristorante Alla Grotta è uno dei lo-
cali storici più affascinanti del centro 
di Lazise, affacciato direttamente 
sul suggestivo porto vecchio del 
borgo e immerso nell’atmosfera au-
tentica del Lago di Garda. 
Fondato nel 1951, il ristorante è 
da decenni sinonimo di eleganza, 
ospitalità e cucina di qualità, diven-
tando una meta apprezzata sia dai 
visitatori italiani che internazionali. 
La posizione privilegiata, tra le an-

tiche mura medievali e il lungolago, 
regala un panorama unico e roman-
tico. Gli ambienti interni combina-
no il fascino della tradizione con 
dettagli moderni e ricercati: sale 
eleganti, arredi curati e una terrazza 
esterna perfetta per vivere l’espe-
rienza del lago in ogni stagione.
La cucina del ristorante valorizza 
i sapori del territorio gardesano e 
della tradizione mediterranea attra-
verso piatti preparati con materie 

prime selezionate e pescato fresco 
di alta qualità. Il menù propone 
un’ampia scelta di specialità di mare. 
Ogni portata nasce dall’incontro tra 
creatività, equilibrio e rispetto delle 
materie prime, offrendo un’espe-
rienza gastronomica elegante ma 
autentica.
Oggi Alla Grotta rappresenta una 
delle destinazioni gastronomiche 
più iconiche di Lazise in una delle 
cornici più belle del Garda.

Domenica 25 ottobre
Ore 9:30
Visita e degustazione Brunelli 
Wines e pranzo al ristorante 
“Alla Grotta” di Lazise (VR)
• Dopo il wine tasting, rasferimento 
al Ristorante “Alla Grotta” per il 
pranzo dei saluti per tutti gli ospiti 
partecipanti al tour. 
• È possibile partecipare al pranzo 
dei saluti senza partecipare 
all’intero tour, raggiungendoci in 
modo indipendente in ristorante alle 
ore 12:30.
• Rientro a Verona verso le ore 
17:00 con bus GT per chi ha 
prenotato il tour completo. Per chi 
partecipa al tour, si consiglia una 
partenza da Verona nella tarda 
serata o il pernottamento in città.
Dress-code: smart casual con 
insegne

20

Indirizzo: Via Fontana, 10 - Lazise VR. Telefono: +39 045 758 0035
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Nome*							      Cognome*

Sesso: 	   M         F       Data di nascita*			   Luogo*

C. F.* / p. IVA*						      Ragione Sociale*

Indirizzo*						      Cap*						    

Città*							       Paese

SDI* 							       PEC*

Tipo di documento di identità				   Numero

Data di scadenza					     Nazionalità

Telefono*						      E-mail*

Grado Chaîne*					     Bailliage*

Lingue parlate:*		       Italiano        Inglese         Tedesco       Francese        Altro

Livello di conoscenza lingue**

Restrizioni al proprio regime alimentare***

Chiedo di essere intronizzato/promosso nel rango di					   

Baillage di

Ospite: 	  

Nome*							      Cognome*

Sesso: 	   M         F      Data di nascita*			   Luogo*

Telefono*						      E-mail*

Grado Chaîne*					     Bailliage*

Lingue parlate: 		       Italiano        Inglese         Tedesco       Francese        Altro

Livello di conoscenza lingue**

Restrizioni al proprio regime alimentare***

NOTE

I dati contrassegnati con * sono obbligatori.
** Si prega di indicare per ciascuna lingua il livello di conoscenza da 0 a 10. Il valore 0 indica una lingua non 
conosciuta e il livello 10 è per la lingua madre.
*** Si prega di indicare le vostre allergie, intolleranze, restrizioni alimentari o altre richieste particolari sui menu.

/10

/10

/10

/10

/10

/10

/10

/10

/10

/10

Modulo di registrazione

PER LE SOCIETÀ

Invia questa pagina a: info@clementson.it

(per persona giuridica)(per persona giuridica)
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Si prega di contattare Clementson Travel Office per avere le tariffe per 
differenti tipologie di camere, extra o estensioni di soggiorno.

Le tariffe sotto-indicate sono garantite, salvo disponibilità, fino all’1 agosto 2026 e sono valide per un soggiorno di mi-
nimo 2 notti.  Oltre questa data le tariffe dovranno essere verificate con clementson T.O.

Tariffe pernottamento e prima colazione CHECK-IN CHECK-OUT

N. CAMERE
N. NOTTI

(minimo 2 notti) CALCOLO COSTO PERNOTTAMENTO

Camera standard doppia a 
uso singolo (1 pax)

n. camere:
€:

n. notti:

Camera premium doppia a 
uso doppio (2 pax)

n. camere:
€:

n. notti:

Suite (doppia uso singolo o 
uso doppio)

n. camere:
€:

n. notti:

Altra categoria
–––––––––––––––––––––––––––––––
tariffa a richiesta in base alla disponibilità

n. camere:
€:

n. notti:

Note: Totale soggiorno €:

Tariffe pernottamento e prima colazione CHECK-IN CHECK-OUT

N. CAMERE
N. NOTTI

(minimo 2 notti) CALCOLO COSTO PERNOTTAMENTO

Camera deluxe doppia ad uso 
singolo (1 pax)

n. camere:
€:

n. notti:

Camera deluxe doppia ad uso 
doppio (2 pax)

n. camere:
€:

n. notti:

Altra categoria
–––––––––––––––––––––––––––––––
tariffa a richiesta in base alla disponibilità

n. camere:
€:

n. notti:

Note: Totale soggiorno €:

Invia questa pagina a: info@clementson.it

Hotel Indigo Verona  **** Indirizzo: Corso Porta Nuova, 105 - 37122 Verona VR PER CAMERA

Camera Standard doppia ad uso singolo (1 pax)
con colazione

per un soggiorno di minimo 2 notti dal 23 al 25 ottobre 2026  € 230,00 a notte

per un soggiorno di 3 notti dal 22 al 25 ottobre 2026 € 220,00 a notte

per estensioni sulle notti del 21 e del 25 ottobre 2026 € 180,00 a notte

Camera Premium doppia ad uso doppio (2 pax)
con colazione

per un soggiorno di minimo 2 notti dal 23 al 25 ottobre 2026  € 300,00 a notte

per un soggiorno di 3 notti dal 22 al 25 ottobre 2026 € 290,00 a notte

per estensioni sulle notti del 21 e del 25 ottobre 2026 € 210,00 a notte

Suite Doppia a uso singolo o uso doppio
con colazione

per un soggiorno di minimo 3 notti dal 23 al 25 ottobre 2026  € 355,00 a notte

per estensioni sulle notti del 21 e del 25 ottobre 2026 € 290,00 a notte

Hotel Giberti & Spa **** Indirizzo: Via Gian Matteo Giberti, 7 - 37122 Verona (VR) PER CAMERA

Camera Deluxe doppia ad uso singolo (1 pax)
con colazione

per un soggiorno di minimo 2 notti dal 23 al 25 ottobre 2026  € 220,00 a notte

per un soggiorno di 3 notti dal 22 al 25 ottobre 2026 € 220,00 a notte

per estensioni sulle notti del 21 e del 25 ottobre 2026 € 170,00 a notte

Camera Deluxe doppia ad uso doppio (2 pax)
con colazione

per un soggiorno di minimo 2 notti dal 23 al 25 ottobre 2026  € 270,00 a notte

per un soggiorno di 3 notti dal 22 al 25 ottobre 2026 € 270,00 a notte

per estensioni sulle notti del 21 e del 25 ottobre 2026 € 210,00 a notte

Note sulle tariffe:
Le tariffe includono la colazione e l'IVA al 10%.
Le tariffe di cui sopra per entrambi gli hotels NON includono la City tax (€ 4,50 per persona al giorno per un 
massimo di 4 giorni) da pagare in hotel insieme ad eventuali altri extra.

Pernottamento a Verona
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Eventi
PER

OSPITE
NUMERO 

OSPITI
TOTALE

Quota individuale di iscrizione
obbligatoria per tutti, anche per gli intronizzandi, gli accompagnatori e 
gli spettatori alla Cerimonia delle Intronizzazioni.
Gratuita per gli under 18

€ 50,00

Giovedì
22 ottobre 2026 Cena di benvenuto e d’opera alla Trattoria Tre Marchetti € 130,00

Venerdì
23 ottobre 2026

Tour 1: Visita guidata della Verona Monumentale (durata 3 ore circa) € 45,00

Pranzo al ristorante Greppia € 60,00

Tour 2: Visita guidata della Verona Medievale & Romantica
(durata 2 ore) € 35,00

Cena Romeo e Giulietta a Palazzo Verità Poeta € 190,00

Sabato
24 ottobre 2026

Chiedo di partecipare alla Cerimonia delle Intronizzazioni
in Sala Maffeiana in qualità di:

□ intronizzando (n.1 Pax)

□ Accompagnatore di un intronizzando (n.1 Pax)

□ Spettatore (n. Pax ______) 

Partecipazione soggetta 
al pagamento della quota 
di iscrizione di cui sopra

Pranzo ristorante Al Bersagliere € 75,00

Transfer a Monteleone 21 - Masi in bus GT per cena di gala e ritorno 
dopo cena € 35,00

Aperitivo e Cena di gala a Monteleone 21 - Masi € 280,00

Domenica
25 ottobre 2026

Tour 3 – Visita e degustazione da Brunelli Wines e pranzo al 
ristorante Alla Grotta (Lazise) – incluso trasferimento A/R in bus GT. € 190,00

Per chi NON partecipa al TOUR 3 completo:
Solo pranzo al ristorante Alla Grotta  (Trasporto indipendente) € 100,00

Note: Totale eventi €:

Invia questa pagina a: info@clementson.it
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Transfer privati da aeroporto a hotel in Verona 
Transfer con meet & greet in sala arrivi  con autista con cartello.

Arrivo
Da aeroporto Catullo - Verona
a hotel in Verona (durata percorrenza: circa 20 min.) n. PAX:

data: 1-3 PAX con max. 3 bagagli: auto da aeroporto a hotel 
in Verona. Tariffa = €. 98,00 per auto

€:

cod. volo: 4-6 PAX con max. 6 bagagli: minivan da aeroporto a 
hotel in Verona. Tariffa = €. 130,00 per minivan

€:

arrivo volo alle ore: Supplemento notturno +20%
dalle ore 21:00 alle ore 06:59 

€:

NOTE  Tot. €:

Arrivo
Da aeroporto Marco Polo - Venezia
a hotel in Verona (durata percorrenza: circa 1 h. 45 min.) n. PAX:

data: 1-3 PAX con max. 3 bagagli: auto  da aeroporto a hotel 
in Verona. Tariffa = €. 330,00 per auto

€:

cod. volo: 4-6 PAX con max. 6 bagagli: minivan  da aeroporto a 
hotel in Verona. Tariffa = €. 370,00 per minivan

€:

arrivo volo alle ore: Supplemento notturno +20%
dalle ore 21:00 alle ore 06:59 

€:

NOTE Tot. €:
 

Transfer privati da hotel in Verona ad aeroporto 
Transfer con meet & greet nella hall dell’hotel con autista con cartello.

Partenza

Da hotel in Verona ad aeroporto Catullo 
Verona (durata percorrenza: circa 20 min.)
Nota: Si suggerisce di partire dall’hotel almeno 3 ore prima 
dell’orario di partenza dell’aereo. n. PAX:

data: 1-3 PAX con max. 3 bagagli: auto da hotel in Verona a 
terminal arrivi. Tariffa = €. 98,00 per auto

€:

cod. volo: 4-6 PAX con max. 6 bagagli: minivan da hotel in 
Verona a terminal arrivi. Tariffa = €. 130,00 per minivan

€:

arrivo volo alle ore: Supplemento notturno +20%
dalle ore 21:00 alle ore 06:59 

€:

NOTE  Tot. €:

Partenza

Da hotel in Verona ad aeroporto Marco Polo 
Venezia (durata percorrenza: circa 1 h. 45 min.)
Nota: Si suggerisce di partire dall’hotel almeno 5 ore prima 
dell’orario di partenza dell’aereo. n. PAX:

data: 1-3 PAX con max. 3 bagagli: auto da hotel in Verona a 
terminal arrivi. Tariffa = €. 330,00 per auto

€:

cod. volo: 4-6 PAX con max. 6 bagagli: minivan da hotel in 
Verona a terminal arrivi. Tariffa = €. 370,00 per minivan

€:

arrivo volo alle ore: Supplemento notturno +20%
dalle ore 21:00 alle ore 06:59 

€:

NOTE Tot. €:
 

Tot. transfer €:

Invia questa pagina a: info@clementson.it
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I dati personali comunicati al Titolare saranno trattati con correttez-
za e trasparenza per fini leciti e tutelando la riservatezza ed i diritti 
del cliente nel rispetto della normativa comunitaria in materia di 
protezione dei dati personali (Reg. UE 2016/679).
I trattamenti verranno effettuati con le seguenti finalità e modalità:

1. Titolare del Trattamento.
Ai sensi della normativa citata, il Titolare del trattamento è la socie-
tà Clementson Travel Office s.r.l., San Marco 4960 – 30124 Venezia. 
email: info@clementson.it (per qualsiasi comunicazione in merito al 
trattamento dei dati, si prega di scrivere come oggetto della email: 
RICHIESTA PRIVACY).

2. Oggetto del Trattamento.
Il Titolare tratterà i dati personali comunicati dal Cliente (nome, co-
gnome, indirizzo, cittadinanza data e luogo di nascita, codice fiscale, 
estremi documento d’identità, email, telefono/cellulare, dati per il 
pagamento) in ambito pre-contrattuale e contrattuale per le finalità 
indicate nella presente informativa. Esiste la possibilità, in casi spe-
cifici e determinati (ad es. a seguito di una richiesta di annullamento 
di un viaggio inviata dal Cliente) che il Titolare si venga a trovare nel-
la necessità di trattare dati sensibili e/o particolari (ad es. certifica-
zioni mediche).

3. Finalità e base giuridica del trattamento. 
Le finalità del trattamento perseguite in linea generale dal Titolare 
possono riassumersi come segue:
a) per consentire al Titolare di rispondere ad eventuali richieste di 
informazioni e/o di preventivo inviate dal Cliente in sede pre-con-
trattuale (base giuridica: esecuzione del contratto di cui l’Interessa-
to è parte);
b) per consentire al Titolare di dare seguito ad una richiesta di pre-
notazione/acquisto di un servizio proveniente dal Cliente ed a tutte 
le attività connesse e conseguenti (base giuridica: esecuzione del 
contratto di cui l’Interessato è parte);
c) per consentire al Titolare di adempiere agli obblighi di legge in ma-
teria contabile e fiscale (base giuridica: adempimento ad obbligo di 
legge);
d) previo specifico e distinto consenso prestato dal Cliente per con-
sentire al Titolare di inviargli periodicamente la sua newsletter in-
formativa (base giuridica: consenso dell’Interessato);

4. Categorie dei dati personali trattati.
I dati trattati saranno quelli, descritti al punto 2, strettamente ne-
cessari per le finalità indicate al punto che precede.

5. Destinatari od eventuali categorie di destinatari dei dati 
personali.
I dati comunicati dal cliente saranno resi accessibili a:
• dipendenti e collaboratori del Titolare;
• società (compagnie aeree, ferroviarie, di navigazione, agenzia fo-
tografiche, agenzia organizzatrici di eventi, ecc.) con le quali il Ti-
tolare intrattiene rapporti commerciali attinenti alla sua attività di 
agenzia di viaggio;
• uffici amministrativi competenti;
• società incaricate di prestare assistenza ai sistemi informativi del 
Titolare (rete informatica, sito web, ecc.);
• studi professionali con i quali il Titolare intrattiene rapporti in re-
lazione all’adempimento degli obblighi in materia amministrativa, 
contabile, fiscale, legale, ecc.
L’elenco dei predetti soggetti, che saranno individuati come respon-
sabili esterni del trattamento, sarà aggiornato costantemente dal 
Titolare e sarà reso disponibile a qualunque Interessato dovesse 
farne richiesta. I dati indicati al punto 2 non saranno diffusi e saran-
no trattati con modalità organizzative e logiche correlate agli scopi 
sopra specificati.

6. Modalità di trattamento dei dati.
Il trattamento dei dati da parte delle strutture aziendali competenti 
avverrà mediante strumenti idonei a garantire la sicurezza e la riser-
vatezza e potrà essere effettuato, oltre che con strumenti analogici, 
anche attraverso strumenti automatizzati (sia informatici che tele-
matici) atti a memorizzare, gestire e trasmettere i dati stessi.
La gestione e la conservazione dei dati personali avverrà su server 

ubicati all’interno dell’UE o nella sede del Titolare e/o di società ter-
ze incaricate e non verrà effettuato alcun trasferimento degli stessi 
al di fuori del territorio dell’Unione Europea. 

7. Periodo di conservazione.
I dati personali comunicati dal cliente, oggetto di trattamento per 
le finalità sopra indicate, saranno conservati sino al termine delle 
trattative pre-contrattuali e in caso di buon fine delle predette trat-
tative per il periodo di durata del contratto e, successivamente, per 
la durata di anni 10 così come previsto dal codice civile in materia 
di conservazione della corrispondenza e dalle norme di legge in 
materia di conservazione dei documenti di natura fiscale. In caso di 
assenso prestato dal Cliente, il suo indirizzo email verrà conservato 
per le finalità descritte al punto 3c) per il periodo di 60 mesi al fine di 
consentire al Titolare di inviare al Cliente comunicazioni relative alle 
iniziative/attività che organizza.

8. Diritti dell’interessato.
Nella sua qualità di Interessato, il Cliente ha i seguenti diritti:
a) diritto di accedere ai dati personali che lo riguardano (una volta 
avuta la conferma che i propri dati sono sottoposti ad un trattamen-
to da parte del Titolare);
b) diritto di ottenere la rettifica e l’integrazione dei propri dati;
c) diritto di ottenere la cancellazione dei dati personali che lo riguardano;
d) diritto di ottenere la limitazione del trattamento dei dati personali 
che lo riguardano;
e) diritto di ricevere i dati personali forniti al Titolare in un forma-
to strutturato e di uso comune, ed a poterli trasmettere a diverso 
titolare;
f) diritto di opporsi al trattamento dei dati personali qualora ricorra-
no motivi connessi alla sua situazione personale;
g) diritto di non essere sottoposto ad un processo decisionale auto-
matizzato, compresa la profilazione, che produca effetti giuridici che 
lo riguardano;
h) diritto di ottenere comunicazione nel caso in cui i propri dati subi-
scano una grave violazione;
i) diritto di revocare il consenso al trattamento in qualsiasi momento;
l) diritto di presentare reclamo davanti ad un’Autorità di controllo.
Il cliente potrà esercitare i predetti diritti inviando una comunicazio-
ne al Titolare del trattamento all’indirizzo di cui al precedente art. 1).

9. Natura del conferimento dei dati e conseguenze del rifiuto di 
rispondere.
La comunicazione dei dati per le finalità sopra indicate è necessaria 
ed obbligatoria; in assenza dei predetti dati, infatti, non sarà possibi-
le dare seguito alla prestazione dei servizi descritti ai punti 3a) e 3b). 
Il consenso prestato all’utilizzo della mail per il periodo di 60 mesi è 
invece facoltativo. Il Cliente può quindi decidere di non prestare tale 
consenso o di revocare il consenso prestato, con le modalità di cui 
al punto 8i), senza pregiudicare la liceità del trattamento basata sul 
consenso prestato prima della revoca.

Dichiaro di aver ricevuto copia della presente informativa ai 
sensi dell’Art. 13 del Regolamento UE 2016/679 consegnata da 
CLEMENTSON T.O. s.rl.

Nome e cognome:  ____________________________________________________________________

Firma:  _________________________________________________________________________________

Nome e cognome:  ____________________________________________________________________

Firma:  _________________________________________________________________________________

Presto il mio consenso all’invio della newsletter relativa agli eventi della Chaîne des 

Rôtisseurs nei termini descritti nell’informativa.

Firma: ______________________________________________

Firma: ______________________________________________          Data _______/________/_______  

Si richiede la firma di ciascun partecipante

Informativa ai sensi dell’art. 13 del Regolamento UE 2016/679

Invia questa pagina a: info@clementson.it



26

Chaîne des Rôtisseurs

Condizioni generali
Le iscrizioni si chiuderanno il 18 settembre 2026. Qua-
lora a questa data i numeri massimi non saranno stati rag-
giunti, Clementson potrà decidere, a sua discrezione, se 
accettare o meno ulteriori prenotazioni. 
Tutte le tariffe indicate nel presente modulo e negli alle-
gati potranno essere aggiornate, anche senza preavviso 
da parte dell’organizzazione, per eventuali modificazioni 
alle aliquote IVA o alle tassazioni vigenti o, infine, per l’e-
ventuale introduzione di nuove tasse previste per legge.
La prenotazione sarà confermata al ricevimen-
to del pagamento integrale dei servizi prenotati per 
ciascun partecipante.
In caso di avverse condizioni meteorologiche ed eventi 
eccezionali o esigenze organizzative, Clementson potreb-
be modificare il programma a sua esclusiva discrezione. I 
ristoranti e le location indicate nel programma sono su-
scettibili di variazioni in funzione di eventi o cause di forza 
maggiore, per il mancato raggiungimento dei numeri mi-
nimi richiesti, o per il raggiungimento dei numeri massimi.
Nota bene: Il pacchetto di viaggio personalizzato propo-
sto da Clementson Travel Office s.r.l. NON comprende al-
cuna polizza di annullamento viaggio o medico-bagaglio. 
La sottoscrizione di eventuale polizza assicurativa a 
copertura del viaggio è a discrezione dell’acquirente, 
ma vivamente consigliata.  L’assicurazione potrà essere 
stipulata direttamente dal cliente al momento della pre-
notazione, attraverso compagnia assicurativa di fiducia 
del cliente. La polizza dovrà essere sottoscritta nei tempi 
previsti dalla compagnia. 
In caso di cancellazione saranno pertanto applicate le 
condizioni di cui ai punti seguenti. 
Per le cancellazioni totali della partecipazione all’evento, 
l’organizzazione tratterrà la quota di iscrizione per cia-
scun partecipante a titolo di spese di segreteria oltre ad 
eventuali penali previste agli articoli successivi ed even-
tuali spese bancarie per il rimborso. 
In caso di cancellazione sarà sempre possibile, da parte 
del rinunciatario, cedere la prenotazione ad altro socio/
familiare o amico e quindi effettuare un cambio di nome 
senza alcun extra costo.
Tutti i prezzi includono IVA.

Condizioni applicabili per la ristorazione
•	 Non si applicherà alcuna penalità per eventuali disdette 

di pranzi e cene effettuate entro il 10 settembre 2026 (ad 
eccezione della quota di iscrizione come indicato nelle 
condizioni generali per le cancellazioni totali), 

•	 per le cancellazioni effettuate dal 11 settembre 2026 al 
20 settembre 2026 è prevista una penale del 30%, 

•	 per le cancellazioni effettuate dal 21 settembre 2026 al 
30 settembre 2026 è prevista una penale del 50%;

•	 per le cancellazioni effettuate dal 01 ottobre 2026 è pre-
vista una penalità del 100%. 

Condizioni applicabili per le escursioni (tour)
Per le varie escursioni è previsto un numero minimo e 

talvolta massimo di partecipanti.
Il mancato raggiungimento dei numeri minimi di par-
tecipanti, o l’insorgere di avverse condizioni climati-
che o di altre cause di forza maggiore e caso fortuito, 
comporteranno l’annullamento dell’escursione e, in 
tal caso, l’organizzazione provvederà a fornire alcune 
proposte alternative a sua insindacabile discrezione o 
al rimborso dell’escursione.
Le penali di cancellazione per tutte le escursioni sono 
del:
•	 50% se effettuate dall’18 settembre 2026 al 02 ottobre 

2026
•	 80% se effettuate dal 03 ottobre 2026 al 09 ottobre 2026
•	 100% se effettuate dal 10 ottobre 2026
Gli orari dei tour potranno subire variazioni in funzio-
ne della divisione in gruppi per lingua. Potranno esse-
re effettuati tour in bilinguismo.

Condizioni applicabili per i trasferimenti privati
•	 Le penali di cancellazione per tutti i trasferimenti pri-

vati sono del:
•	 50% se effettuate tra il 9 e il 14 ottobre 2026
•	 100% se effettuate dal 15 ottobre 2026

Condizioni applicabili per l’hotel
La prenotazione della/e camera/e sarà confermata solo 
al ricevimento del pagamento dell’importo corrispon-
dente all’intero costo del soggiorno.

Condizioni di cancellazione per Hotel Giberti o Hotel 
Indigo:
•	 Cancellazione gratuita fino a 40 giorni prima dell’arrivo;
•	 Per cancellazioni/riduzioni di soggiorno fatte da 39 

fino a 30 giorni prima dell’arrivo, è prevista una pena-
lità del 20%

•	 Per cancellazioni/riduzioni di soggiorno fatte da 29 
fino a 20 giorni prima dell’arrivo, è prevista una pena-
lità del 50%

•	 Per cancellazioni/riduzioni di soggiorno fatte da 19 fino 
a 11 giorni prima dell’arrivo, è prevista una penalità 
dell’80%

•	 Da 10 giorni prima dell’arrivo è prevista una penalità 
del 100%

Le tariffe indicate valgono per soggiorni di minimo 2 notti 
consecutive a partire dal 22 ottobre 2026 e per prenota-
zioni effettuate entro l'1 agosto 2026 (“early bookings”); 
le richieste in arrivo dopo tale data e quelle per camere di 
tipologia superiore o per estensioni di soggiorno saranno 
valutate e quantificate singolarmente in base alle disponi-
bilità dell’albergo.
La tariffa della camera include la prima colazione in ho-
tel oltre all’IVA al 10%. 
Eventuali extra (parcheggio, telefono, mini-bar, risto-
rante, lavanderia, ...) sono a carico del partecipante e do-
vranno essere pagati direttamente in hotel al check-out.
I prezzi NON includono la tassa di soggiorno da pagarsi 
al check-out da ciascun Cliente.

Termini e Condizioni

Invia questa pagina a: info@clementson.it



27

Chaîne des Rôtisseurs

Pagamenti
Prima di effettuare il pagamento, dovrà essere verificata 

la disponibilità alberghiera, dei ristoranti e dei tour; a tal 

fine si dovrà innanzitutto inviare, via e-mail, il modulo di 

iscrizione a Clementson Travel Office agli indirizzi sotto 

indicati.

Una volta avuta conferma della disponibilità da parte 
dell’Agenzia, dovrà seguire il pagamento totale da parte 
dei partecipanti entro i 3 giorni lavorativi successivi, pena 
la perdita della priorità assegnata alla prenotazione.

Il modulo di iscrizione compilato in ogni sua parte e fir-

mato e, a seguire (dopo aver ricevuto da Clementson la 

conferma di disponibilità), la copia del bonifico bancario 

effettuato, dovranno essere trasmessi a:

info@clementson.it
riportando nell’oggetto del messaggio:

58° Grand Chapitre d’Italie – Verona 2026.

Il pagamento dovrà essere effettuato esclusivamente a 

mezzo bonifico bancario sul seguente conto corrente, 

indicando in modo chiaro il riferimento al partecipante:

IBAN:  
IT90 C030 6902 1171 0000 0060 490

BIC: BCITITMM

Beneficiario: Clementson Travel Office S.R.L.

Banca: Banca Intesa San Paolo - Filiale di Venezia - Se-

stiere San Marco, 4216

Causale: “58° Grand Chapitre d’Italia – Verona 2026 + 

Nome del partecipante”

N.B. Tutte le spese bancarie relative al bonifico (sia 
quelle dell’ordinante sia quelle del beneficiario) sono a 
carico dell’ordinante e pertanto l’importo del bonifico 
deve essere netto da spese.

Nome e cognome:  ____________________________________________________________________

Firma:  _________________________________________________________________________________

Si richiede la firma di ciascun partecipante	 Data _______/________/2026  

Nome e cognome:  ____________________________________________________________________

Firma:  _________________________________________________________________________________

Si richiede la firma di ciascun partecipante	 Data _______/________/2026  

Termini e Condizioni

Invia questa pagina a: info@clementson.it

Informazioni agli ospiti, prenotazioni e servizi addizionali
Per qualsiasi informazione, per prenotazioni e per ogni ulte-
riore richiesta di servizi che non sono compresi nel program-
ma descritto (date di arrivo o partenza differenti da quelle 
programmate e servizi extra), siete pregati di scrivere a info@
clementson.it, sempre riportando nell’oggetto del messaggio 
“58° Grand Chapitre d’Italia – Verona 2026”.

T: +39 041 5200466  |  F: +39 041 5231203

Con la firma di questo documento prendo atto e accetto le 
condizioni scritte qui sopra ed autorizzo espressamente lo 
scatto, la modifica, la registrazione e la scansione di foto-
grafie, che mi rappresentino. Autorizzo la riproduzione, la 
diffusione e la pubblicazione, con qualsiasi mezzo e su qualsi-
asi supporto (cartaceo, elettronico, ...), di una o più fotografie 
che mi rappresentano nei contesti strettamente stabiliti di 
seguito:
• Pubblicazione on-line sul sito web della Chaîne des Rôtis-
seurs o dei socials di questa associazione,
• Illustrazione di articoli per la stampa, 
• Qualsiasi comunicazione esterna opuscoli, presentazioni, 
...) ed interni (newsletter, e-News, ...) relativi alla Chaîne des 
Rôtisseurs. Questa autorizzazione è data senza limiti di tem-
po. È riconosciuto che ognuno ha un diritto esclusivo sulla 
propria immagine e sull’uso che di questa viene fatto. Inol-
tre, preciso che in assenza di un consenso da parte mia nel 
quadro di questa autorizzazione, la mia immagine non potrà 
essere oggetto di alcuna modifica, utilizzo o circolazione. A 
seguito dell’accettazione della mia partecipazione, prendo 
atto delle condizioni relative alla mia partecipazione, e cioè 
accetto:
• l’uso e la diffusione della mia immagine da parte della Cle-
mentson T.O. e della Chaîne des Rôtisseurs;
• la procedura di cancellazione e rimborso come confermata 
nel Modulo di registrazione.

Invia questa pagina a: info@clementson.it
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Programma     clicca sul titolo per andare alla pagina dell’evento

Venerdì 23
ottobre

Giovedì 22
ottobre

Tour 1: Visita guidata della Verona Monumentale

Pranzo al ristorante Greppia

Tour 2: Visita guidata della Verona Medievale & Romantica

Cena Romeo e Giulietta a Palazzo Verità Poeta

Pranzo al ristorante Al Bersagliere 

Aperitivo e Cena di gala a Monteleone 21 - Masi

Sabato 24
ottobre

Domenica 25 
ottobre

Cena di benvenuto e d’opera alla Trattoria Tre Marchetti

Tour 3 – Visita e degustazione da Brunelli Wines
e pranzo al ristorante Alla Grotta (Lazise)
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